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WORKHORSE - GINGER MULE

Bir klasik. '* Dogal arpa ile damitilmis
Koskenkorva'nin saf karakteri, zencefilin
hafif baharli ve limonsu tazeligiyle
bulusarak damakta ferah, dengeli ve canli
bir bitki notasi sunar. Yaz aksamlarmin
vazgecilmez aromatik kacamagi.

BARDAK: Bakir kupa

MALZEMELER: « 40 ml Koskenkorva votka
1 lime dilimi
« Ginger beer (zencefilli gazoz)

HAZIRLANISI: Bakir kupaniz: buzla doldurun.

Ardindan votkay: ekleyin ve
ginger beer ile tamamlayin.
Taze lime dilimini sikarak

karistirin ve servis edin.




EARL GREY HONEY - EARL GREY BAL KOKTEYLI

Earl Grey cayt1, limon ve bal surubu ile harmanlanan
klasik ama zarif bir tat, cay temal1 kokteylleri
sevenler icin dengeli bir secenek.

BARDAK: Seramik veya cam bardak

MALZEMELER: + 40 ml herhangi bir
Koskenkorva votka
* 10 ml limon suyu
¢ 20 ml bal surubu
e 1/2 tath kasig1 ddkme
* Earl Grey cay1

HAZIRLANISI: Tiim malzemeleri 8lciip
kuvvetlice calkalayin. Ince
siizgecle kokteyl bardagina
slizlin ve servis edin.




BLUEBERRY TONIC

Yaban mersini aromali, hafif ve ferahlatici.

BARDAK: Kagit bardak

MALZEMELER: « 40 ml Koskenkorva votka

HAZIRLANISI: Bardag: buzla doldurun.
Malzemeleri lizerine ddkip
karistirin. Yaban mersini ve
limon kabugu ile siisleyerek
servis edin.

#Partylikethereistomorrow




RED RIVER PUNCH

"Koskenkorva'nin sade zarafeti,
taze ahududuyla birleserek
meyvemsilik, ferahlik ve yumusaklik
arasinda cok katmanli bir yaz lezzeti."

BARDAK: Sarap kadehi veya cam bardak

MALZEMELER: « 40 ml Koskenkorva Vodka
¢ 20 ml limon suyu
¢ 20 ml seker surubu
¢ 4 adet ahududu

* (Opsiyonel) Yumurta aki

HAZIRLANIS::  Ahududular: shaker'da sivi
malzemelerle ezin. Yumurta akini
ekleyip buzla calkalayin. Karisimi
slizerek kadehe alin ve soda
ile tamamlayin.




BACKYARD SMASH

Yaban mersini ve ardicla aromatik bir sour deneyimi.

BARDAK:

MALZEMELER:

HAZIRLANIS:

Mini Kavanoz

* 40 ml Koskenkorva Blueberry Juniper
* 20 ml limon suyu

¢ 15 ml seker

* 4 feslegen yapragi

* 1 tatli kasig1 yaban mersini

* (Opsiyonel) Yumurta aki

IMalzemeleri shaker'da ezerek
baslaym, yumurta akini ekleyin.
Buzla calkaladiktan sonra karisimi
¢ift slizerek servis edin. Feslegen
ve yaban mersini ile slisleyin.




SUNSPELL

"Limon, lime ve civanpercemi (yarrow) gibi
bitkilerle zenginlestirilen Koskenkorva votka,
narenciyenin canlandirici etkisi ile civanperceminin
dengeleyici ve rahatlatici botanik 6zelliklerini bir
araya getirerek, icene hem ferahlatici hem de
arindirici bir icim deneyimi sunar."

BARDAK: Kavanoz

MALZEMELER: » 40 ml Koskenkorva Lemon Lime Yarrow
e 15 ml lime suyu
* 4 cm salatalik
¢ 20 ml seker
¢ 10 nane yapragi

HAZIRLANISI:  Lime ve salatalig: nazikce ezin.
Nane yapraklarmi ekledikten sonra,
buzlu kavanozu calkalayin. Soda ile

tamamlayin ve nane yapragiyla

siisleyerek servis edin.




CRANDADDY

Kizilcikla hafif eksimsi ve dengeli bir i¢im.

BARDAK: Buzlu Bardak

MALZEMELER: * 40 ml Koskenkorva
Lemon Lime Yarrow
* Kizilcik Suyu
e Lime Dilimi

HAZIRLANIS: Bardaginizi buzla doldurun.
Uzerine votkay1 ve kizilcik suyunu
ekleyin. Nazik¢e karistirin ve lime
dilimi ile siisleyerek servis edin.




WILD NEGRONI

Aperol ve vermutla "bubbly" bir
Kuzey yorumu.

BARDAK: Buzlu Bardak

MALZEMELER: « 20 ml Koskenkorva Blueberry Juniper
¢ 20 ml Aperol
e 20 ml tathh vermut

HAZIRLANIS:  Buzla birlikte Perlini shaker'da
calkalayim ve karbonat ekleyin.
(Alternatif: soda sifonu
ya da sade versiyon kullanilabilir.)
Portakal kabugu ile siisleyin.




HARVESTER

Umami, turuncgil ve yesil notalarin

Koskenkorva'nin botanik ferahligiyla

harmanlandigi, canli ve ¢ok katmanl: bir

BARDAK:
MALZEMELER:

HAZIRLANISI:

icim deneyimi.
Kavanoz

* 40 ml Koskenkorva Lemon Lime Yarrous
* 15 ml taze lime suyu

* 20 ml taze portakal suyu

* 20 ml seker surubu

* 4 adet sar1 che domates

* 10 adet taze feslegen yapragi

e Tuz & karabiber

Cherry domatesleri votkayla

birlikte shaker'da ezin. Diger malzemeleri
ekleyip buzla kuvvetlice calkalayin.
Karisimi ince siizerek buz dolu kavanoz
bardaga aktarm. Soda ile tamamlayimn.
Uzerini feslegen yapraklar: ve domatesle
siisleyerek pipetle servis edin.




GARDENER

Bitkisel katmanlar, tropikal meyve ve
Koskenkorva'nin sade dogalligiyla
harmanlanan bu kokteyl, gliniin telasini
arkada birakmak isteyenler icin yesil ve
yumusak bir kacis sunar.

BARDAK: Kavanoz

MALZEMELER: * 40 ml Koskenkorva Votka
* 60 ml badem stitii
* 2 cay kasig1 bal surubu
¢ Ceyrek mango
1 yemek kasig1 kale (karalahana)
Yarm cay kasig1 spirulina
4 yaprak taze ispanak

HAZ|HLAN|S|; Tiim malzemeleri blender'a alm. Once
buzsuz sekilde piiriizsiiz olana kadar ¢ekin.
Ardindan 1 dlgek kirik buz ekleyip tekrar
karistirin. Kale ve ispanak yapraklariyla
siisleyerek servis edin.
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